CATERING & EVENT SERVICE

event house
auf Amoénenhdhe

Bella Italia

Vitello Tonnato vom rosa Kalbsriicken
mit Thunfischcreme und Kapernapfeln

* %

Minestrone mit Gemiise,
italienischen Schinken und Krautern

* %

gebratenes Schweinefilet mit Salbei-Parmaschinken-Sauce
geschmorter Porree und hausgemachte Kartoffel Gnocchi

* %

Panna Cotta
mit Himbeersauce und Tiramisu-Eis

3 Gang mit Vorspeise 52,50 Euro/Person
3 Gang mit Suppe 44,50 Euro/Person
4 Gang 59,00 Euro/Person

Rom

Anti Pasti Auswahl

* %

Risotto mit Parmesan, Pilzen, Chorizo und Krautern

* %

Rinderfilet rosa gegart
auf griinem Spargelgemiise, Krauterrahm und Rosmarinkartoffeln

* %

Schokoladen Ravioli
mit Orangen, Panna-Cotta-Eis und Zabaione

3 Gang Menii 58,00 Euro/Person
4 Gang Menii 70,00 Euro/Person
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event house
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Klassisch deutsch

Bunte Gartensalate
mit marinierten Tomaten, Gurken, gerosteten Weilsbrotwiirfeln
Radieschen, Paprika und Joghurtdressing

* %

Kartoffelstippchen
mit gebackenen Selleriechips und Raucherlachs

* %

Rinder & Schweinebraten in Rotwein geschmort
dazu reichen wir Speckbohnen, Vichy-Karotten, Buttererbsen
Kroketten und Kartoffelgratin

* %

Vanilleeis
mit Rahm und heifRen Himbeeren

3 Gang Menii 48,00 Euro/Person
4 Gang Menii 54,50 Euro/Person

An der Nordsee

Hummersuppe
mit Hummerfleisch, Basilikum und Tomatenwiirfel

* %

geraucherter Aal,
dazu Krauterriihrei und gerdstetes Schwarzbrot

* %

Gedampftes Angeldorschfilet auf knusprigen Bratkartoffeln
Gemdisestreifen und Dijons-Senf Sauce, dazu reichen wir einen Gurkensalat

* %

Parfait von der Holsteiner Griitze
mit Beeren und Minzpesto

3 Gang Menii 53,50 Euro/Person
4 Gang Menii 66,50 Euro/Person
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Wie Gott in Frankreich

Marseiller Bouillabaisse
mit Garnelen, Gemuise und Tomaten

* %

gebackener Ziegenkase im Knuspermantel
mit Feigen und Friseesalat

* %

geschmorte Kalbsbackchen mit Brombeersauce,
Kartoffel-Sellerie Piliree und Fingermohren

* %

Creme Brilée von der Tonkabohne
mit Zitrusfriichten und Lavendeleis

3 Gang Menii 58,00 Euro/Person
4 Gang Menii 65,50 Euro/Person

Asia trifft Europa

Thai Kokossuppe

mit Garnelen, Koriander und Chili
Thunfisch rosa gebraten,

Wakame Salat und Teriyakisauce
Tandoori Perlhuhnbrust

auf Mangoldgemise, Curry-Bananensauce
und Basmati-Sesamreis
Creme Brulee mit Zitronengras
Waldfruchtsorbet und Honig-Nougat Zigarre

3 Gang mit Suppe 51,50 Euro/Person
3 Gang mit Thunfisch 59,00 Euro/Person
4 Gang 64,50 Euro/Person
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Der Mai bliiht

Spargelsuppe
mit Prosecco und FleischkloRchen

* %

Wildkrautersalat
mit mariniertem Spargel, Barlauch Frischkase und Erdbeeren
(zzgl. 11,00 Euro)

* %

300 g Stangenspargel mit neuen Kartoffeln,
flissiger Butter und hausgemachter Hollandaise
dazu: Katenschinken, Rinderfilet im Ganzen gebraten oder Schnitzel vom Schweinelachs

**

Rhabarber Ragout
mit Mascarpone -Limonen Mousse

3 Gang mit Katenschinken 47,00 Euro/Person
3 Gang mit Rinderfilet 65,50 Euro/Person
3 Gang mit Schnitzel 54,50 Euro/Person

(wir behalten uns vor, die Preise anzupassen)

Jagdzeit (Herbst)

Geschmorter Kurbis
mit Rauke, Frischkase, Kiirbiskernen und Wildkrautern

* %

Tomaten Consommé mit Wildravioli

* %

Rehriicken mit Preiselbeersauce,
Rosenkohlblatter in Rahm und Macaire Kartoffeln

* %

Schokoladenmousse mit Waldbeeren und Nusshippe

3 Gang Menii 63,50 Euro/Person
4 Gang Menii 71,00 Euro/Person
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